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Cara Sucia

Facturas con lamisma
masa de Cara Sucia

Hojaldre
Pan Galleta

Facturas de Grasa

Cdlzones Rotos
LIDAtos

PostuChoux
Profiteroles

Churros
Pie de Limon

Crema Pastelera
Merengue Suizo




Torta de Manzana

Pasta Crupée de
Almendra

PastaRlord

Rollo empdnao
@c:@m:@@

Maicenitas

Cundpe

Cheescake de Maracuya

Baguete, Mignon y
Felipes

Dulce L) » oom
MascidePizzdl

Salsa de Tomate

Ingredientes bdsicos.
para pizzas

Pan'de garbanzo!
Pan de Zapallo
Pan Molde




Pan de Camote

Donas
Tawa Tawas
Bunuelos
Torta Mokd
Torta Naked

Torta Selva Negra
Queque de manzanad

Torta Diablo

Cup Cakes de naranja
Pop Cake




CARASUCIA

(Torta Negra o Torta

Rusa)

INGREDIENTES:

4 tazas de harina
000

1 cuchara llena de
harina




PREPARACION

PRIMERA PARTE

1.Tamizar la harina

2.Hacer una corona

3.Por los bordes colocar la sal,
4.En el centro colocamos:

e azucar

e huevos

e esencia de vainilla

e |levadura

5.Amasamos

6.Al final incorporamos la manteca
7.Amasamos hasta conseguir una masa lisa

SEGUNDA PARTE

1.Dejamos reposar aproximadamente 20 minutos
2.Estiramos la masa a un centimetro de grosor
3.Cortamos circulos de 7 cm de diametro
4.Colocamos en una placa levemente engrasada
5.Rociamos agua

TERCERA PARTE

1.Separado en una fuente mezclamos azucar negro, azucar
impalpable y la harina

2.Mezclamos bien

3.Colocamos sobre la masa

CUARTA PARTE

1.Horneamos a 160 grados. Nunca a horno fuerte porque se
caramelizaria el azucar




CON LA MISMA MASA DE LAS
CARA SUCIA SE HACE LAS

SIGUIENTES FACTURAS:

Vigilantes

Pan de Leche

Sacramentos rellenos con
dulce de membrillo

Miguelitos con dulce de
leche con dulce de leche

Miguelitos con crema
pastelera
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PREPARAGION

PRIMERA PARTE

1.Preparar una masa que no se pegue a las manos.
2.Dejar descansar 10 minutos en la heladera
3.Estirar la masa y envolver con el empaste.
4.Hacer dos dobleces dobles espolvoreando con la harina, limpiar
bien los restos de harina antes de doblar.
5.Cortar Molinetes y cortar la masa en cuadrados de 5 cm de
lado.
6.Realizar un corte diagonal desde cada vértice, sin llegar al
centro, para dividir cada angulo en dos una siy una no.
7.Colocar sobre la unidén un copo de crema pastelera y un trocito
de fruta.
8.Cortar triangulos para hacer media lunas, vigilantes o
sacramentos rellenos con dulce de membrillo.
9.Con los restos de masa se puede hacer bizcochitos.
10.Dejar leudar, pintar con el abrillantador.
11.Horno 200 grados, cuando empiecen a tener color bajar la
temperatura del horno para que se cocine la parte interior.

ALMIBAR PARA PINTAR LAS FACTURAS:

e 1taza de azucar s

e 2tazas de agua é
¢ =

e Hacer hervir por el espacio de 10 minutos, hasta lograr un
almibar liviano.

e Cuando las facturas estan frias el almibar debe estar caliente
para darles brillo o viceversa.




PAN
GALLETA

INGREDIENTES:
(AMASIJO)

U U U U RUSI U
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PREPARACION

EMPASTE:

8 cucharadas de @
manteca

8 cucharadas de @
margarina

1 taza de harina |‘Z‘>

Con los tres ingredientes formar un arenado

e Florear la mesa

e Estirar la masa que ya relajo en forma rectangular

e Colocar el arenado en 2/3 de la masa

e« Hacer un dobles simple apretando los extremos

e Volver a laminar y repetir la misma operacidéon dos
veces mas

« Laminar la masa, picar y cortar los bordes

e Luego cortar cuadrados o redondos

e Dejar leudar hasta que doble su volumen

« Hornear a 200 grados por el espacio de 15 minutos y
a 180 grados 5 minutos mas.




FACTURAS
DE GRASA

INGREDIENTES:
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PREPARACION
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CREMA PASTELERA
PARA'HORNO

INGREDIENTES:

UL AU RUS U
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CALZONES' ROTOS

LIBRITOS
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PALMERITAS
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BIZCOCHITOS

INGREDIENTES:

&
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PASTA CHOUX
PROFITEROLES

INGREDIENTES:

L0 g
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CHURROS

INGREDIENTES:

U U U
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PIE DE
LIMON

INGREDIENTES:

slale Blnlyla
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PREPARACION
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LECHE

MAICENA
HUEVO

RALLADURA DE LIMON

JUGO DE LIMON

LECHE CONDENSADA

MANTEQUILLA

ESENCIA DE VAINILLA

ELERA



PREPARAGION
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MERENGUE
SUIZO
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TARTADE
MANZANA

INGREDIENTES PARA LA PASTA CUMBRE:

=

=
=
=
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PASTASCRUMBLEDE AEMENDRA:
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PASTA
ELORA

INGREDIENTES PARA LA MASA:

slelplelolal b o
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PREPARACION
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ROLLO DE QUESO,
EMPANADA DE QUESO Y
KAUKAS

INGREDIENTES:

T 38l
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PREPARACION
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ALFAJORES

INGREDIENTES:

o sl (njnlabl

=B

31




PREPARACION
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INGREDIENTES:

33




INGREDIENTES:

GALLETAS
DAMERO

T

¢
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CUNAPE

INGREDIENTES:

35




PREPARACION
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CHEESECAKE

MA

DE

MARACUYA

QUESO CREMA

RACUYA

CREMA DE LECHE

LECHE CONDENSADA

GELATINA SIN SABOR

GALLETAS DE CHOCOLATE

MANTEQUILLA

PULPA DE MARACUYA

AZUCAR

6} AGUA

GELATINA SIN SABOR



PREPARACIONS
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BAGUETTE, MIGNON, EELIPES

INGREDIENTES:

U

PREPARACION:
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INGREDIENTES:

CUERNITOS
RELLENOS:
DULCES O

SALADOS

U U R U U
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EMPASIIE:

INGREDIENTES:

¢

U

U
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MASA DE
PIZZA
INGREDIENTES: COME RCIAL

881388
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SALSA DE' TOMATE:

INGREDIENTES:

UL RS U U U AU

U
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INGREDIENTES BASICOS PARA
DISTINTAS PIZZAS:

NAPOLITANA
Salsa de tomate, orégano, queso mozzarella, jamdn y
champinones

HAWAIANA
Salsa de tomate, orégano, queso mozzarella, jamon,
pifa precocida, cerezas y duraznos

ESPANOL
Salsa de tomate, orégano, queso mozzarella, chorizo
espanol

PEPPERONI
Salsa de tomate, orégano, ajo, queso mozzarellq,
pepperoni

BARBACOA
Salsa de tomate, orégano, queso mozzarella, carne
molida rehogada con cebolla

ATUN
Salsa de tomate, orégano, queso mozzarella, atun,

huevo duro picado 44
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SANZO

7 O
O

HARINA 000

GARBANZO

MANTECA

AZUCAR

SAL

LEVADURA

HUEVO

SESAMO



PREPARAGION
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PANIDE
ZAPALLEO

INGREDIENTES:

G141

4.7




PREPARAGION
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INGREDIENTES:

PAN MOLDE
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PREPARACION

50




PANERTONE

INGREDIENTES PARA POOLISH:

“lala oo

INGREDIENTES PARA LA MASA:
=D

=D
=
=
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CAFE CONAC

MANTEQUILLA

LEVADURA

ESENCIA DE VAINILLA



BRIOCHE

INGREDIENTES:

O O RS AU AU LS U
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INGREDIENTES:

PAN DE

U U U U SUR U U
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INGREDIENTES:
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PREPARACGION
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TAWA
TAWAS

INGREDIENTES:

57




BUNUELG®'S

@ AGUA TIBIA

LEVADURA

HUEVO

HARINA

AZUCAR

SAL
SINGANI

ESENCIA DE ANIS
CANELA MOLIDA

ACEITE



PRERPARAGION
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TORTA MOKA

INGREDIENTES BIZCOCHO GENOVES (MOLDE DE 22 CM):

=
=
=
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TORTAINAKED
(24 cM)

INGREDIENTES:

tlalilaln o

ANILLA

&
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PREPARACGION
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TORTA SELVA
NEGRA (26 CM)

INGREDIENTES PARA EL BIZCOCHO:

318 g llgjespple
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PREPARACION
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_—

BRAZOIGITANG
TRADIGIONAL
(PIONONO) BRAZO
REYNA)

INGREDIENTES PARA EL BIZCOCHO:
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PREPARACGION
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QUEQUE DE
MANZANA

INGREDIENTES:
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TORTA DIABLO

INGREDIENTES PARA LA MASA:

=
=

=
=

INGREDIENTES PARA LA MASA:
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PREPARACION
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BROWNIE

INGREDIENTES:

41018 |18

U
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INGREDIENTES:

CURCAKES
DEINARANIA

32 lgilaplnlsla
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PREPARAGION
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POP CAKE

INGREDIENTES:

74







